RUSTFRI 2/3-BLUSS KOMFYR
MED OVN

Kategori I3 + B/P 30 mbar (hpa)

0400-90 ONE

0423-90 Standard
Open Sea

0823-80 Gascogne






Oversikt av spisens detaljer

Kastrullhallare

Varmeskydd (om oceangaller ar monterad)
Skruvar for kastrullhallare
Kardanupphéangning

Las, ungnslucka (barnsakring)

Handtag til ugnslucka

Ugnsgaller

Faste for kastrullhallare

. Vred for brannarens reglering

10. Ugnsplat (Foljer INTE med pa ONE modell)
11. Ugnslucka

12. Lasning for spis

13. Handtag for lasning av spis (pos. 12)
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1- Presentation av spis

ENO’s modell ONE / Standard / Gascogne rostfria spis ar framstalld for anvandning i fritidsbatar och uppfyller de nya
CE-reglerna. Spisen har en ugn som ar pa 25 liter, ugnen ar utrustad med en stor hastskoformad brannare och har
dubbelt glas i ugnsluckan. Ugnen ar emaljerad, (se avsnitt 9).

Spisen ar forsedd med 2 stora brannare pa 2500/ 1750W, (se avsnitt 9).

Spisen levereras alltid med balansupphangning och kastrullhdllare som standard. Elektronisk tandning ar standard pa
Standard och Gascogne modellen. Spisen ar utrustad med tandsakring pa alla brannare, d.v.s. om flamman blaser ut
eller av nagon annan anledning slocknar, bryts gasen automatiskt.

2 - Installation och bruksanvisning

Spisen skall alltid installeras och anslutas efter géllande regler, med hansynstagande till reglerna om ventilation i
utrymmet dar spisen monteras. Installation och anvandning av spisen skall utféras av kunnig person.

Anvandaren skall ha Iast och forstatt det tekniska och de sakerhetsregler som galler for installation och anvandning av
gas i stangda rum.

Montering av gasolprodukter kraver fackkunskap. Vid osakerhet kontakta auktoriserad verkstad for assistans.
Montering utférd av icke fackkunnig person kan medféra risk for skada.

Ingrepp i gasolsystemet = reparationer pa ugn och brannare MASTE utféras av fackman, da det kravs att systemet
tryckprovas med 150 mbar angaende tathet.

Foljande regler maste efterfoljas:

Viktigt !

Ingen apparat bor installeras i ett stangt rum
med mindre an att det finns:
- Nagon form av ventilation pa 100 cm?. Se alltsa till att det finns bra ventilation
- En tillfredsstallande lufttillférsel och utsug. vid installation av forbranningsapparater!!
- Ett minimum av rumsvolym pa 8 m3.
- Ett fénster eller ventil med 6ppningsmojlighet
pa 0,40 m2,

Det ar viktigt att det finns ett bra avstand till vagg/skott sa att varken flamman eller kokkarl (panna eller grytor)
kommer i berdring med lattantandligt material = tra, bekladnad, gardiner eller liknande.

Se rubrik N6dvandiga matt vid installation samt Regler for sdkerhetsavstand (avsnitt 3).

For att uppna god forbranning skall apparaten (spisen) anvanda 2 m? luft pr. kW angiven effekt.



3 - Installation

For att fa maximalt utbyte av spisen ar det viktigt att installationen ar ratt utford.

Viktigt !

Det omgivande material dar spisen skall monteras maste tala temperaturer pa minst 80 ° C. Anvand aldrig brannbart
material. Skydd mot upphettning av bréannbart material far astadkommas genom avskarmning med icke-brannbart
material som ar termiskt isolerat fran det brannbara materialet.

Regler for sikerhetsavstand:

e Sakerhetsavstand fran centrum av lagan till brannbart material: 15 cm at var sida. 35 cm uppat. 3 cm nedat.

Material inom dessa dessa avstand maste vara fullstandigt brandsakert, t.ex glas/keramik/aluminium/rostfritt stal etc.

e Sakerhetsavstand fran centrum av lagan till |attantandligt material: 30 cm at var sida. 50 cm uppat. 3 cm nedat.

Material inom dessa avstdnd maste vara brandsakert, t.ex glas/keramik/aluminium/rostfritt stal etc., om temperaturen
kan dverstiga 80°C.

OBS! | praktiken innebar det att inom 30 cm at sidorna, 50 cm uppat och 3 cm nedat, far inget material
forekomma som ar brannbart vid 80°C, t.ex tra eller liknande.

Enligt ISO/DIS 9094 Small Craft/Fire protection. < 05 >
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Installation av spis:

1 - Lossa balansupphangningen.

2 - Montera dessa pa sidoskotten, hall Galler — Siikerhetsspirr
tillrackligt avstand till bakre skott, sa att
spisen kan svanga fritt, som visas pa skissen.

3 - Sank spisen forsiktigt ner i upphangningen,
det skall horas ett klick nar spisen ar i ratt lage
och last.

Hall .
Balansupphingning

Faste

Handtag
Demontering av spis:
1 - Lossa gallret pa spisen. 1
2 - Oppna de tva lasblacken genom att anvanda J

en skruvmejsel e.d. Spisen kan nu lyftas upp. |—|
f Zﬂ
3

Lasning av spis: | |

Laset pa spisen under ugnsluckan ar en viktig detalj, da spisen kan svanga fritt

pa balansupphangningen, sa att den alltid ar vagratt nar baten kranger. Det ar viktigt att

spisen kan lasas i fast lage nar ugnsluckan skall 6ppnas och stangas vid matlagning i hamn. »
L ]




4 - Inkoppling av spis

1 - Gas till spisen skall anslutas till gasroret pa baksidan av spisen och ingen annanstans.
Anvand endast godkanda slangar och kopplingar.

Gasolslang/ gasolnipplar:

2 - Anvand alltid de godkanda oranga slangarna som ar arsmaérkta, som passar pa de godkénda slangnipplarna,
samt riktiga gasslangklammor. | batar som byggs efter 1998-06-16 och som CE-méarks, maste man anvanda CE-
godkanda slangar och material, fardigpressade fran fabrik etc., typ CE-gasolkit. CE-installationen skall félja ISO/DIS
10.2.39.

Aven om anslutningen slang/
nippel ar tat utan slangklamma,
skall slangklammor alltid
anvandas i batar.

E = Slangnippel. F = Slangklamma. G = Gasolslang.
Slangar och nipplar skall passa ihop, satt aldrig gasolslangen direkt pa kopparroret eller CE-réranslutning!

Dessa apparater far endast anvandas till flaskgas (LPG) Butan/ Propan och med ett tryck pa 30 hPa (mbar), anvand
standard lagtrycksregulator 30 hPa (mbar). Apparaterna far aldrig anvandas utan lagtrycksregulator.

OBS! Innan den fardiga installationen tas i bruk och reducerventilen ansluts, skall anlaggningen provtryckas med
spisen installerad och kranarna stangda, med 5 x arbetstrycket (5 x 30 mbar = 150 mbar) forst 5 minuter, sedan 15
minuter. Ar installationen otit kan man anvénda sépvatten i skarvar och kopplingar for att uppticka var lackaget finns.
Rengoringsmedel innehallande ammoniak far inte anvandas, da det skadar massingsdetaljerna. Detta kan inte ses i
bdrjan, sprickor och lackage kan upptrada nagra manader senare.

Varning! Anvénd aldrig 6ppen eld, tandare eller liknande for att hitta otatheter.

5 - Batteribyte (elektronisk tandninq) *

* Endast Standard och Gascogne modell

Batteri ar oftast ej monterat vid leverans.
e Skruva av locket till batterihallaren motsols och satt i ett vanligt 1,5 V
batteri typ AA/R6, montera ihop hallaren igen. an
e OBS! Om spisen inte skall anvandas under en langre period bér batteriet avlagsnas.
Detta bor alltid géras nar baten tas upp for vinterférvaring, for att @ @
undvika att ev. batterisyra forstor batterihallaren!

6 - Tandning av brannare

Varje brannare styrs av det tillhérande vredet pa spisens framsida.
Vreden ar forsedda med en férhdjning som indikerar vredets lage.
Pa spisens framsida finns symboler som visar brannarnas position, max och min (stor och liten laga).

Tandning:

Tryck in vredet, samtidigt som det vrids moturs tills indikeringen star mitt for market, stor ldga = max. Tryck in knappen
for den elektroniska tandningen eller tdnd med lighter/stickor och hall vredet intryckt i minst 10 sekunder, tills
tédndsakringen ar uppvarmd. Skulle lagan blasas ut under anvandandet blir tandsakringen kall och gasen stangs av
automatiskt efter max. 1 minut.



Kontrollera minst en gang per ar med hjélp av gastestaren, (som vi rekommenderar att man monterar i gassystemet)
att tdndsakringarna fungerar genom att bldsa ut lagan. Bryts inte gasen automatiskt efter 1 minut , kontakta
aterforsaljare eller importor.

Liten laga far man genom att vrida vredet vidare moturs, fram till den lilla flamsymbolen, och man kan stegl6st reglera
mellan de tva Iagena. (Spisen kan vara utrustad med antingen stegl6s reglering, eller stegreglering 1-6). Lagorna
slacks nar man vrider vredet medurs till off, i detta laget ar gasen avstangd.

Ugnen styrs pa samma satt av sitt vred och har egen tandsakring .

For att tdnda ugnen trycker man in knappen for elektronisk tdndning samtidigt som vredet halls inne, pa samma satt
som tandning av brannarna pa hallen.

Ugnen ar som brannarna antingen steglost reglerbara fran max. till min. (Skiss A), eller har stegreglering 1-6

(alt. 160-280°C) (Skiss B).

Ugnen sténgs av genom att vrida knappen till 0. Instéllningen av ugnen kan variera med gastryck, lufttillgang och
brannarinstalining (Se avsnitt 9). Vredet till ugnen sitter till vanster pa spisens front.

0
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Lamna inte spisen med vreden staende i annat lage an off.
| batar bor spisen endast anvandas under uppsyn, da kokkarl kan valta vid haftiga rérelser fran vagor eller liknande.

Symboler (bild 1): BILD 1

1 - Vred till ugnen.

2 - Vred till lilla brannaren. 1 2 3 4
3 - Vred till stora brannaren.
4 - Elektronisk tdndning *
6, 1 @
(w = O (e |

* Endast Standard och Gascogne modell

Sikerhetslas/ Barnsikring (bild 2): BILD 2

Om man vill Idsa ugnsluckan for att forhindra att den kan

Oppnas av barn eller under segling, tryck lasspaken nedat. W @
|

7 - Anvandning av spis

a) - Ventilation:

Anvandning av gasapparater leder alltid till produktion av varme och kondens i det rum som apparaten ar installerad i.
Se till att alltid ha bra ventilation.

Ventilering kan ske med fasta ventiler eller med hjalp av elektriska utsugningsflaktar, som ar dimensionerade sa att
koldioxid i luften halls under 1 % (10.000 ppm).

En ventilation per 2 personer brukar vara en god regel (campingkrav).

Kom ihag att det férbrukas 2 m® luft/ kW av de angivna effekten (se ocksa avsnitt 2 - Installation och
bruksanvisning).

b) - Val av kastruller:

Det ar viktigt att kastruller och pannor som anvands har riktig diameter/storlek, vilket gor att man sparar energi/gas.
Pa den lilla brénnaren anvands karl med diametern 12 - 20 cm.
P4 den stora bréannaren anvands karl med diametern 18 - 26 cm.



Anvanding av ugn.

Man ska ALLTID ha dérren 6ppen nar man tander ugnen !
Nar man har tént ugnen, vantar man en minut innan ugnsluckan sténgs for at undvika kondens. laktta félgande:

- Stéll aldrig nagot karl direkt pa ugnens bottenplatta.

Stekning: Forvarmugnen under 15 minuter pa full varme. Stall inn steken i ugnen pa ugnsplaten eller i en form pa
galleret i mitten av ugnen. Lat det steka 30 min/kg for n6tkott och 40 min/kg for fleskkott pa lagre temperatur.

Bakning: Forvarm ugnen 8 — 10 minuter, satt inn bakverket i mitten av ugnen och valj lagornas hojd efter 6nskemal.
Lat det bakas fardigt ordentligt och undvik att ppna ugnsluckan i onédan.

Temperaturreglering: Borja alltid med att férvarma ugnen pa max effekt. Temperaturer :

Ca: 175 °C varm efter 5 minuter
Ca: 230 °C varm efter 10 minuter
Ca: 250 °C varm efter 15 minuter
Ca: 270 °C varm efter 20 minuter

Efter forvarmning stalls den dnskade temperaturen in. Ugnen kan vara utrustad med antingen steglds reglering (A)
eller stegreglering 1-6 (alt. 160-270°C) (B). Ugnen stangs av gjenom att vrida knappen till 0. Installingen av ugnen kan
variera med gastryck, lufttiigang och brannarinstalining. (Se avsnitt 9)
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8 - Underhall

Rengoring:

Spisen rengors nar den ar ljummen, men inte varm. Alla brannare skall vara avstangda och samtliga vreden i Iage off.
For enkel rengdring av brannare/hall kan toppgallret lyftas upp.

Pa ONE och Standard modell: Losgor toppgallret ur clipsen i framkant. Fall upp eller avlagsna.

Pa Gascogne modell: Lossa gallret med de svarta snapplasen i framkant.

Fall upp gallret och sakra det med lasarmaturen pa bakre vanstra sidan.

Brannartopp: (Den svarta)

Det ar viktigt att alla halen ar 6ppna och fria fran partiklar. Tvatta med varmt sapvatten.
Pa partiklar som anda sitter fast anvands stalborste med forsiktighet.
Torka av ytorna och montera brannartoppen med ett av halen mot tdndsakringen.

Emalj:
Reng6r de emaljerade ytorna med varmt sapvatten, anvéand aldrig I6sningsmedel.
Rostfritt:

De rostfria delarna/ ytorna kan man efter rengdring putsa med batpolish eller liknande.
En viss missfargning runt brannare och pa gallret ar oundvikligt.

Vid spill, torka upp omgaende, sa blir det lattare att halla rent. Sarskilt vid spill av vatskor
innehallande syra, exempelvis citronsaft eller vinager.

Vred:
Brannarvreden kan plockas bort genom att dra dessa rakt utat.
Anvand inte vald om vreden skulle sitta fast, utan kontakta aterforsaljare/ importor.



9 - Justering

Apparaterna arbetar med ett arbetstryck pa 30 hPa (mbar) och ar av importéren tryckprovat med 5 x arbetstrycket
(150 hPa/ 30 mbar) vilket sékrar en hég anvandarsakerhet.

Anvand alltid den korrekta lagtrycksregulatorn 30 hPa (mbar) och den riktiga gasolslangen,

(se avsnitt 4 - Inkoppling av spis).

Eno’s ugnar ar grundjusterade fran fabrik til butangasol. Butan &r "sommargas” for temperaturer ned till ca. 0°C (t.ex
IC bla flaskor.) och har mer energi an propan som har mindre energi men kan arbeta ned till ca -40°C (mest anvand i
Norden)

Ugnen kan, om nédvandig, efterjusteras med klamringen och lufthalet
som sitter placerad pa hastskobrannaren i ugnens botten. Se skiss 1.
OBS: Bor utféras av fackman.

1- Montera av skruven fran tandsakringen. SKISS 1 4 I

2- Montera av tandsakringen fran brannaren.

3- Tag ur brannaren och justera gas/Iuft enligt skiss 2.

4- Vid atermontering av hastskobrannaren SKALL rérandan
sitta helt tatt mot munstyckshallaren bak i ugnen, innan
skruven fasts i botten.

SKISS 2 Prlulul 4 mm
Butane Propane
28 mbar 37 mbar

30 mbar gasregulatorer kan ha toleranser mellan 28 mbar och 37 mbar. Avstand fran flaska till brannare, temperatur,
lufttiigang omkring ugnen kan ocksa variera, varfor slutjustering bor géras efter installation i bil/bat.

Har hestskobrannaren sma "harda” bla flammor far brannaren fér mycket luft = det ovala halet i hastskobrannaren ar
for oppet. Skjut klamringen bakat nagra mm tills flamman ar bla men "mjuk”. Nagra sma periodiska gula spetsar kan
accepteras. Blir flamman gul far brannaren for lite luft och ugnen kommer at sota. Dra da tilbaka klamringen nagat.

-:rdl.:'_ 1 '_. g ' e

Fir hig instélling Hormal instilling  For lag inﬁlling

Specifikationer

Brannare. Hog effekt. Lag effekt. Propan/ Butan. 30 hpa (G30/ G31).
Watt Watt munstyckets hal @ Tillférd effekt g/ h
Stor 2500 850 80 182
Liten 1750 850 67 127
| Ugn 1800 850 69 131
Information:

Det ar var policy att Idpande forbattra produkterna, darfor forbehaller sig producenten till
att andra produkter och specifikationer utan foregaende avisering.



ENO

MARINE AGENTER

ENGLAND

BELGIUM

HOLLAND

GERMANY

DENMARK

SWEDEN

NORWAY

ICELAND

FINLAND

SWITZERLAND

ITALY

ALDE INTERNATIONAL (UK)
Sandfield Close - Moulton Park
NORTHAMPTON NN3 6AB

WEST DIEP YACHTING CENTER
Louisweg 2
08450 NIEWPOORT

LANKHORST TASELAAR B.V.
Binnenhavenweg 31
8200 AM LELYSTAD

BUKH BREMEN Vertriebsgesellschaft mbH
Kornstralte 243
28201 BREMEN

LANKHORST HOHORST GmbH
Bonifatiusstrasse 411
48432 RHEINE

KJGLLER
Rovsingsgade 82
2200 COPENHAGEN N

Thermoprodukter AB
P.O.Box 715
391 27 Kalmar

TERMOMARIN AS
Nordre Kullergd 15
P.O. Box 1026

3204 SANDEFJORD

OLIS OLIUVERZLUN ISLANDS HF
Hedingsgotu 10
121 REYKJAVIK

OY MARITIM AB
Veneentekijantie 1
00210 HELSINKI

BUCHER + WALT
Route de Soleure 8
2072 ST BLAISE

ALBERTO TOCCOLINI
Via Olona 11
20123 MILANO

B (44)1604494193
Fax (44)1604499551
Alde@aldeuk.force9.co.uk

B (32)58234061
Fax (32)58239248
a.schuermans@westdiep.com

B (31)320274611
Fax (31)320321912
info@lankhorst-taselaar.nl

B (49)421554055
Fax (49)421556051
bukh-bremen@t-online.de

B (49)597197070
Fax (49)59716064
lankhorst-hohorst@t-online.de

& (45)35829500
Fax (45)35825095
info.kjoller@post.tele.dk

& (46)0480 425 880
Fax (46)0480 127 75
lars@isotherm.com

@B (47)33420090
Fax (47)33420091
post@termomarin.no

B (354)1689800
Fax (354)1680579

& (358)0681631
Fax (358)06927884
maritim@clinet.fi

B (41)38359500
Fax (41)38359530

& (39)0258100615
Fax (39)0258101218
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SPAIN

GREECE

GUADELOUPE

YACHT CENTER PALMA s.|
Jardin de San Telmo 5

Real Club Nautico

07012 PALMA DE MALLORCA

TECREP MARINE S.A.
38, Akti Moutsopoulou
185 36 PIRAEUS

CARAIBE GREEMENT
5 Porte de la Marina Bas du Fort
97110 POINTE A PITRE

NEW CALEDONIA MARINE CORAIL

FR. POLYNESIA

MARTINIQUE

NEW ZEALAND

JAPAN

NL ANTILLES

AUSTRALIA

PRODUCENT:

26 rue du Général Mangin
98845 NOUMEA

TAHITI SPORT/NAUTISPORT
B.P. 62 Papeete
98713 TAHITI

SEA SERVICES
109 rue Ernest Deproge
97200 FORT DE FRANCE

MULTICAP CARAIBES
Quai Ouest - BP 898
97245 FORT DE FRANCE

THOMSON PACIFIC TRADERS
13th Floor, Stock Exchange Center
191 Queen Street

AUCKLAND

NEW JAPAN YACHT CO Ltd
7-9 Shirai, Sagara-Cho
SHIZUOKA-KEN 421-05

BUDGET MARINE
25 B Waterfront Road
Cole Bay

ST MAARTEN

EUROPEAN MARINE
143 Bayswater Road
Rushcutters Bay
SYDNEY NSW 2011

ENO

88 Rue de Bellune

B.P. 8532

FR-79025 NIORT Cedex 9
FRANCE

B (34)9/71715612
Fax (34)9/71711246
ycp@donasl.com

@B (30)1/4521647
Fax (30)1/4184280
tecrep@acropolis.net

& (590)908048
Fax (590)908283
gaetan.maillard@wanadoo.fr

@ (687)275848
Fax (687)276863
marcornc@canl.nc

@B (689)505959
Fax (689)421775
tahiti.sport@tahiti-sport.pf

B (596)702669
Fax (596)716053

B (596)714181
Fax (596)714183

B (64)93790643
Fax (64)93790633

& (81)0548540221
Fax (81)0548540223
njy@gquartz.ocn.ne.jp

B (599)543134
Fax (599)544409
sales@budmar.an

& (61) 0293582288
Fax (61) 0293582266

B (33)49 286000
Fax (33) 49 33 26 84

www.eno-france.com
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